
ห้องอาหารที่เน้นความเป็นส่วนตัว ที่คางุระซากะ โตเกียว 

คางรุะซากะ เป็นย่านท่ีมีการผสมผสานระหว่างความเป็นญ่ีปุ่ นในอดีตและปัจจบุนัได้อย่างลงตวั แม้ว่าจะตัง้อยู่ใจกลาง
กรุงโตเกียวก็ตาม ถนนหนิในย่านนีมี้ความเก่าแก่มากกว่า 100 ปี นอกจากนีย้งัเป็นย่านท่ีทา่นสามารถพบเหน็เกอิชาได้อีกด้วย 

  
ในอดีตราว 70 ปีก่อน ที่คางรุะซากะแหง่นี ้มี “เรียวเท” หรือภตัตาคารชัน้น าท่ีเหลา่นกัการเงินและนกัการเมืองนิยมมาใช้บริการ 
ช่ือว่า “TSUYUKI / ทซยึกิู” สถานท่ีแหง่นีเ้ป็นทัง้ “เรียวเท” และบ้านของเกอิชา มีหนงัสือท่ีปรากฏค ากลา่วของทซยึกิู ท่ีเคย
กลา่วไว้ว่า อยากจะอนรัุกษ์วฒันธรรมเกอิชาของญ่ีปุ่ นให้คงอยู่สืบไป 

  
เดือนกนัยายน ปี ค.ศ. 2014  “TSUYUKI / ทซยึกิู” ได้ก้าวข้ามเวลากว่า 70 ปี ถกูเปิดตวัใหม่ในรูปแบบห้องอาหารท่ีเน้น
ความเป็นสว่นตวั 
มีช่ือว่า “Maison de Tsuyuki / เมซง เดอ ทซยึกิู” เนรมิตบ้านเก่าสไตล์ญ่ีปุ่ นให้กลายเป็นห้องอาหาร ฝา้เพดานท่ีงดงาม 
ห้องอาหารอนัหรูหรา และสวนญ่ีปุ่ นท่ีได้รับการดแูลเป็นอย่างดี สง่ผลให้สถานท่ีแหง่นีเ้ปรียบเสมือนพิพิธภณัฑ์ประวตัศิาสตร์
สถาปัตยกรรมญ่ีปุ่ นเลยทีเดียว 
  
ห้องอาหารท่ีเน้นความเป็นสว่นตวัแหง่นี ้มีแนวคดิคือ “Franco-Japonais” อาหารถกูปรุงโดยเชฟท่ี 
มีประสบการณ์จากฝร่ังเศส และเชฟที่เช่ียวชาญด้านอาหารเอเชีย เชฟสาวสองคนนีรั้บหน้าท่ีรังสรรค์โต๊ะอาหารของ “Maison 
de Tsuyuki / เมซง เดอ ทซยึกิู” ให้งดงาม ณ ห้องอาหารนี ้เราจะเน้นอาหารฝร่ังเศสเป็นหลกั โดยอาหารต ารับญ่ีปุ่ นและ
เอเชียจะถกูปรับให้มีความเป็นฝร่ังเศสมากขึน้ อาหารท่ีมีพร้อมทัง้ความสวยงามและความแปลกใหม่ ดงึดดูผู้คนมากมาย เหตผุลท่ี
ห้องอาหารของเราไม่เปิดให้บริการทกุวนันัน้เป็นเพราะ เราต้องการอนรัุกษ์บ้าน ท่ีเปรียบเสมือนพิพิธภณัฑ์แหง่นีใ้ห้สืบทอดตอ่ไป
อีกหลายร้อยปี เราจะให้ความส าคญักบัวฒันธรรมและประเพณีท่ีชาวญ่ีปุ่ นรักษาไว้ พร้อมทัง้เปิดโอกาสให้ผู้คนมากมายเข้ามา
สมัผสับรรยากาศอนังดงามนีด้้วยตวัเอง 
เราเช่ือว่า ประสบการณ์ท่ีเกิดขึน้ท่ีห้องอาหารแหง่นี ้จะเป็นความทรงจ าท่ีตดิตรึงใจทา่นในการมาเยือนกรุงโตเกียว และจะเป็น
ประสบการณ์ท่ีไม่มีผู้ ใดเคยสมัผสัมาก่อนอย่างแน่นอน 

 

Maison de Tsuyuki 
■ท่ีอยู่ / 22 Iwato-cho, Shinjuku, Tokyo 
■ขนาด/ 16 ท่ีนัง่, ยืนรับประทาน 30 ทา่น 
■ตดิตอ่สอบถามเก่ียวกบัตารางการให้บริการและอ่ืนๆ ได้ท่ี chisa@tenace.co.jp 
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